Winery Chat

Er zou een nieuwe reeks opgestart worden van “Winery Chat’s “ door GoFermentator. Deze
leerzame chats zijn een tijdje uit de ether geweest door Corona maar er zou nu een tweede seizoen
lopende zijn.

ermentor

A REVOLUTION INWINEMAKING

Hier is alvast de eerste links naar de eerste chat over het thema: ‘Reductieve aroma’s.” en ‘CO2-
monitoring voor metabole activiteit en ethanol-evolutie’.

Ik tracht de nieuwe chats te volgen en vervolgens de links hier te plaatsen. (opgelet: de chats zijn
vanzelfsprekend in het Engels met een stevig Amerikaans accent erdoorheen)

Episode 1, “Reductive aroma’s. What’s going on?” - LINK
Episode 2, “Use CO2 evolution to estimate metabolic acitivity and ethanol concentration” = LINK


https://www.youtube.com/watch?v=ZCXWIpaVr10&ab_channel=GOfermentor
https://www.youtube.com/watch?v=O0qtIGCF-0c&ab_channel=GOfermentor

