
Nieuw boek beschrijft hoe klimaatverandering de manier zal veranderen waarop 

wijnen wereldwijd worden gemaakt. . .  

Meer dan de meeste industrieën heeft de wereldwijde wijngemeenschap ingezien hoe de 

klimaatverandering hun wijngaarden, de druiventeelt en de smaak van hun wijnen radicaal zal 

beïnvloeden. Als gevolg hiervan hebben veel wijnboeren zich gecommitteerd aan uitgebreide en 

dure programma's om de ergste gevolgen af te wenden, terwijl een deze week gepubliceerd rapport 

van de Verenigde Naties waarschuwt dat de wereld, met name de rijkere koolstofvervuilende landen, 

"ver achterop" blijft en het erg weinig doet om de wereldwijde doelen te bereiken die de 

toekomstige opwarming beperken. 

Iemand die hierin veel research deed en nauwkeurig verteld hoe wijnbouw ervoor staat, is de in 

Philadelphia gevestigde wijnschrijver Brian Freedman. Zijn belangrijke nieuwe boek Crushed: How a 

Changing Climate Is Altering the Way We Drink (Rowman & Littlefield) gaat diep in op het thema. 



 

35,27 € bij Amazon (link) 

https://www.amazon.com.be/-/nl/Brian-Freedman/dp/1538166305/ref=sr_1_1?crid=3U6CDOXLAG99S&keywords=Crushed%3A+How+a+Changing+Climate+Is+Altering+the+Way+We+Drink&qid=1669061331&sprefix=crushed+how+a+changing+climate+is+altering+the+way+we+drink%2Caps%2C64&sr=8-1

